Auf den meisten Lebensmitteln steht ein Mindesthaltbarkeitsdatum.

den Kihlschrank, andere nicht.

Wenn Aussehen, Geruch und Geschmack unverandert sind, kannst du sie meistens auch
danach noch bedenkenlos essen. Auch die richtige Lagerung ist wichtig. Einige gehoren in
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Hier geht’s zur
Mitmachwebseite
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